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brunch QM‘M

Euer Tisch voller herzstiick - Gerichte.
Irgendwas zwischen Friihstiicks-Tapas und Lunch.
Unser Brunch-Stil eben. 25,0 pro Person (ab 2 Personen)

Gerichte sucht ihr euch
gemeinsam aus.
(siehe Karte unten)

Immer inklusive;

« Frischer Orangensaft
Wir passen die Mengen an - Hausgemachte Cantuccini
die Personenanzahl an und zum Knabbern
servieren in zwei ,Gangen”
- sl & herzhaft getrennt -

tischweise zum Teilen!

Alle Gerichte sind im ,Tapas-Stil” gehalten, um euch maglichst M

viel probieren lassen zu konnen. Fiir ein tippiges Friihstiick Bt 35

empfehlen wir deshalb 2-3 Gerichte pro Person zu bestellen! Spiegelei 3.0

W Pochiertes Ei 3,0
¢52 Hummus: Kichererbse. Tahin. Chimichurri. Salzzitrone. Pitabrot. 8,5 WZ,SES
Turkish Egg: Pochiertes Ei. Labneh. Bimi. Chili-Crunch. Knoblauch. Tip: Feta dazu! 9,5 EI,M,MAN
# 2 % Friihlingsstulle: Sauerteigbrot. Krauterfrischkése. Friihlingsgemiise. Granatapfel. 9,5 MWz
## Shakshuka: Tomatenpfanne. Pochiertes Ei. Petersilie. Kichererbsen. Sumach. 95  ELWLSESSEL
#% Ciabatta: Pistazienpesto. Rucola. Nduja. Spianata. Olive. Burrata. 9,5 M,PIS,WZ
¢ Dutch Baby: Barlauch. Spargel. Ricotta. Spiegelei. Cherrytomaten. 10,5 MWz
## Bauernpfanne: Paprika. Fenchel. Tomate und alles mediterrane. Kartoffel. Ei. 105  SEN,SELEIL

b

¢ Pancakes: Erdbeeren. WeiBe Schokosahne. Mandel. Basilikumcreme. 9,5 WZMMN
¢ French Toast: Granatapfel Frosting. Heidelbeeren. Joghurt. Granola. o5 GELMWZ
# Bananenbrot: Pekannuss. Ahornbutter. Rhabarberkompott. 8,5 PEK,WA,MN

¢ # Oats: Frisches Obst. Topping. Nussmus. 7,5  HSPIS,MN,WZ



fiur kinder.

Gratis fiir Kids unter 3 Jahren. Fiir andere Wiinsche unserer kleinsten Gaste sprecht uns an!

#5 Omelette: Hausgemachtes zuckerfreies* Ketchup. Gemiisesticks. 4,5 M.E
¢ Pancakes: Apfelmus. Zimt & Zucker optional. 4,5 Wz
& Kasebrot: Sauerteigbrot. Gouda. Gurke. In Dinoform. 4,5 MWZ

# schon vegan 22 vegan miglich
% enthdlt Gluten! Glutenfreies Brot verfiigbar.

* mit DattelsiilSe.

Alle Preise in Euro. Allergene siehe Riickseite.

durstig. cafe & tee.

Tafelwasser. 03I 2,5 Espresso 2,5
Wasser mit Botanicals. 1,0l 55 Café Americano (mit doppeltem Espresso) 4,5
(Wechselnde Krauter/Zitrusfriichte/Beeren etc.) Cappuccino/Latte Macchiato 45
Cola. Cola zuckerfrei. Spezi. (groB, mit doppeltem Espresso)
Almdudler. Mate. Flat White 6,0
Fruchtschorle . 0,3 22 Tasse Tee 40
Apfel. Johannisbeer. Rhabarber. Frischer Minztee. « Frischer Ingwer-Zitronentee.
Hausgemachte Limonade . 0,3l 6,5 Fiir weitere, wechselnde Sorten fragt nach!

o (Granatapfel - Zitrone - Mlnzg. el shorotad 45

o Traube - Bergamotte - Salbei.

Chai Latte i

vitamine.

Smoothie; Beerengarten m 5.3
Waldbeeren. Birne. Joghurt. Vanillezucker.

. e Wir verwenden Bio-Espressobohnen von
Smoothie: Energiebiindel 5,5 der Réstt " - Herzstiick Editi
Banane. Minze. Ingwer. Orange. Apfel. gl LU AL DT
Frischer Orangensaft . 0,251 4,5

Barista Hafermilch (ohne Aufpreis)
Frischer Granatapfelsaft . 0,25l 6,0 erhaltlich.



alkoholfrei.

Crodino Biondo. 8,5
Bitter-Aperitif. Soda. Orange.

Crodino Rosso. = 8,5
Bitter Aperitif. Zitrone. Soda.

Secco Alkoholfrei. 7,0/28,0
12zero Riesling entalkoholisiert.

Rosé Secco Alkoholfrei. 7,0/28,0
Leitz 12zero Rosé, entalkoholisiert.
Rhabarber Spritz Alkoholfrei. 8,5

Secco alkoholfrei. Rhabarbersaft. Rosmarin.

boozy.

Rosé Secco . 0,15/0,75 7,0/28,0
Rosé Frizzante Colli Vicentini.

Vicenza, IT.

Champagner Lallier Brut - 0,75 65,0
Maison Lallier, Ay. Zitrus. Honig. Rote Beeren.
Mimosa 8,5
Secco. Frischer Orangensaft.

Espresso Martini 11,5
Wodka. Kaffeelikor. Espresso.

Aperol Spritz 8,5
Aperol. Prosecco. Soda. Orange.

Rhabarber Spritz 8,5
Secco Rosé Frizzante. Rhabarbersaft. Rosmarin.
Campari Garibaldi 8,5

Campari. Frischer Orangensaft. Eiswiirfel.

allergene & zusatze

Achtung, bei starker Nussallergie konnen wir leider das Risiko nicht auf uns nehmen,

fiir Euch 100%ig nussfreie Gerichte zuzubereiten. Wir verwenden oft und gern verschiedene Arten von Niissen in unserer Kiiche.
Die Gefahr von Spuren / Kreuzkontamination und damit die Verantwortung fiir eure Gesundheit ist uns hier deshalb zu groR.

Ahnlich verhilt es sich bei (starker) Zéliakie. Bitte sprecht unseren Service darauf an, wir haben auch glutenfreies Brot da,
wird aber im gleichen Ofen/gleicher Umgebung gebacken. Trotz groBer Sorgfalt konnen wir also auch hier
Spuren/Kreuzkontaminationen nie zu 100% ausschlieSen.

Zusatzstoffe: 1: mit farbstoffen. 2: mit konservierungsstoffen. 3: koffeinhaltig. 4: chininhaltig. 5: phenylalaninquelle. 6: taurinhaltig 7:

antioxidationsmittel. 8: mit geschmacksverstarkern. 9: geschwefelt. 10: gewachst. 11: ggfs abfiihrend. 12: phosphate 13:

Gentechnisch verandert 14: Enthalt Sojadl aus gentechnisch veranderten Sojabohnen hergestellt Allergene: Glutenhaltiges Getreide:

WZ:Weizen. GE: Gerste. RO: Roggen. HF: Hafer K:Krebstiere/-erzeugnisse F:Fisch / fischerzeugnisse . W: Weichtiere SEL:Sellerie.

M:Milch und Molkereierzeugnisse. Schalenfriichte: Man: mandeln. HS: Haselniisse. C: Cashewniisse WA:Walniisse. PI: Pistazien. Pa:

Paraniisse Mac: Macadamianiisse Pe.Pekanniisse El: Eier / eiererzeugnisse. ER: Erdniisse / Erdnusserzeugnisse. L: Lupinen.

S0:Sojabohnen. SUL:Sulfite. SEN:Senf. Ses:Sesamsamen . Wir dekorieren gerne mit Sesam !

Bitte gebt uns bei Allergien jeglicher Art unbedingt friihzeitig Bescheid.
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