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Mo - Do ab 18:00
Fr-Saab 17:30




Hier findet ihr immer mal wieder aktuelle

Q
Specials und Ankiindigungen! >
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ks speisekarted®

#gbutter Iweierlei aromatisierte Butter (wechselt). Sauerteigbrot. Ab 2 Pers. 5,5p.P.
# oliven Mediterran eingelegter Olivenmix. 55
# pimientos Bratpaprika. Meersalz. Olivendl. 6,5

Empfehlung ohne Querbeet-Menii: 3 Gerichte p.P.
In der Regel servieren wir die Gerichte sobald fertig. Solltet ihr alles auf einmal wiinschen,

gebt uns bitte Bescheid!
& @ ummus  Kichererbsen. Tahin. Chimichurri. Salzzitrone. Pitabrot. 8,5 SES,Wz
riibensalat Mairiibchen. Radieschen. Zuckererbsen. Gr.Spargel. Tropea. Granatapfel. 8,5 SEN
Zgmohren Dattel. Harissa. Sonnenblumenkerne. 9,5
labneh Joghurt. Kohl. Chilicrunch. Hot Honey. Krduter. Zitrone. Knoblauch. 10,5 M
g papas arrugadas Salzkartoffeln. Butter. Mojo Verde. Mojo Rojo. 9,5 M
gfarancini  Frit. Reisballchen. Nduja. Spianata. Gorgonzola. Olive. Fior di Latte. 9,5 WZM
2 escalivada  Fenchel. Paprika. Friihlingszwiebel. Frischer Knoblauch. 9,5 SEL
gzparmigiana  Aubergine. Tomate. Mozzarella. Gratiniert. 95  MMWZSEL
g4 rotolini Bérlauch. Spargel. Ricotta. Beurre blanc. Cherrytomate. Champagner. 10,5 WZ,M
¢ polpette della nonna Fleischballchen. Tomate. Parmesan. 10,5  SELWZIM
mazzancolle Wildfang-Garnelen. Schwarze Aioli. Chilicrunch. 11,5 SES
lachs InPapier. Lauch. Krauter. Safranlabneh. 11,5 M
lammschulter Geschmort. Spargel. Bergamotte. Knoblauch. Tomate. Thymian. 13,5 SEL
chefs choice Lasst euch iiberraschen!
Wechselnde Kombi aus drei Gerichten aus der Karte zum Probieren. 25,5
mandelkuchen Erdbeeren. WeiRe Schokosahne. 75 M
&% @ carrot cake Granatapfel-Frosting. Rhabarberkompott. 7,5 WZ

75 WL M

Alle Preise in Euro.

% Enthalt Gluten

Scan or ask our staff for our ’ Schon vegan
English menu. @ F Vegan méglich, fragt nach




Tafelwasser. (Karaffe. Spritzig/Still.) 0,31 2,50

Softdrinks 0,33l 4,00

Cola.Cola zuckerfrei. Spezi. Wasser mit Botanicals
Fruchtschorle 03l 350 & Olivenmix zum Snacken.
Apfel. Johannisbeer. Rhabarber. Z\  Fir euren Tisch -
Hausgemachte Limonade 03l 6,50 so”viel ihr
Traube-Bergamotte-Salbei. mochtet.
Granatapfel-Zitrone-Minze. 5,50 pro Person.

(Im Querbeet
inklusive)

gelbiosd,

Griinerla 0,33l 3,50 ;: Espresso 2,50

Orca Brau IPA 0,33l 4,50 £ (afé Americano 4,50

Lammsbraualkoholfrei 0,33l 4,50 € Cappuccino 4,50
£ Tee(div. Sorten) 4,00

Schiffstraenschorle . Campari. Roter Wermut. Tonic. Soda. 8,50

Aperol Spritz. Aperol. Secco. Soda.Orange. 8,50

Campari Spritz. Campari. Secco. Soda. Zitrone. 8,50

Padova Spritz. Campari. Aperol. Secco. Soda. Olive. Das Original! 8,50

Sarti Spritz. Sarti Blutorangenlikor. Secco. Soda. Orange. 8,50

Rhabarber Spritz. Secco. Rhabarbersaft. Rosmarin. 8,50

Spatlese. Gin. Salbei. Bergamotte. Traube. Tonic. 11,50

Sommerglut. Granatapfel. Rum. Minze. Grapefruitlimo. 11,50

Espresso Martini. Vodka. Kaffeelikdr. Espresso. 11,50

Rhabarber Spritz Alkoholfrei.  Secco 0%. Rhabarbersaft. Rosmarin. 8,50
Crodino Spritz alkoholfrei . Crodino Biondo. Soda. Orangenscheibe. 8,50

Crodino Rosso Spritz alkoholfrei . Crodino Rosso. Soda. Orangenscheibe. 8,50
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